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Benodigdheden

Ingrediénten

Bereidingswijze

Bridge to better food

Cranberry Snit

Bakplaat 60 x 40 cm (strijkbeslag)
Cranberry Compote, Contined
Cranberry Soft & Moist, Contined

3400 gram Sachermix, Braun

1400 gram Ei, heel
300 gram Water
200 gram Alaska Express Cranberry, Braun
250 gram Water, 25°C.

1000 gram Ongezoete slagroom, lobbig

* Meng de Sachermix met het heel ei en het water door elkaar
en klop het geheel in de hoogste stand in ongeveer 6 minuten op.

* Strijk het sacher beslag uit op de bakplaat 60 x 40 cm

* Bak deze af op 220° C gedurende 8 minuten

* Vermeng de Alaska Express cranberry met het
water en voeg hier de lobbige slagroom aan toe.

* Neem de sacherplak.

* Strijk op de onderste plak een laag cranberry compote en spuit hier
een laag bavaroise op.

* Leg op de bavaroise nogmaals een plak sacher en snijd deze daarna
tot de gewenste grootte.

* Strijk de Cranberry snit licht in met cranberry compote.

Afwerking * decoreer het taartje met een chocolade créme en decoreer deze met
cranberry’s Soft& Moist en wat chocolade.
In dit recept zijn ingrediénten verwerkt van: - Hela Thissen QUE
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