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Bridge to better food

Cranberry Kwarkbolletjes

Breng kleur en vezels in uw assortiment!

Ingrediénten ;3000 gram patentbloem
6000 gram Sonnet variatie kwarkmix
2300 gram water
1500 gram heel ei
2500 gram Cranberries Soft & Moist

Verwerking ¢ Alle ingrediénten mengen gedurende ongeveer 6 minuten.
Daarna direct de bolletjes vormen en eventueel door greinsuiker halen.

Ongeveer 40 minuten laten rusten.

Bakken :  Gedurende ongeveer 10 minuten bij 170°C.

Geen stoom toevoegen.
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